
レア・ピーナッツ育種園
育成 No.2

ゆで豆・煎り豆兼用
らっかせい新品種
「はついろ」 誕生

びっくり！ おおよろこび！！ シリーズ
第 2 弾です

「おおまさり」を上質な色豆に

¡ 種皮の表色は赤紫で極大粒（写真１，表１）

¡ ゆで豆はやや甘く、煎り豆は極大粒種としては風味がある（表４，表５）

¡ 子実収量はおおまさり並み（表１）

¡ 草型は中間型でおおまさりに似ているが、よりコンパクトで堀り取りしや
すく、莢もぎも容易（写真２，表２，表３）

¡ おおまさりより晩生で、収穫期は千葉半立並み（表２、表１～表３の脚注）
また、種皮に亀裂が入る亀裂粒が２～５％程度生じるが、食味には影響は
無い。

◎ 交配組合せは M145（♀）×おおまさり（♂）で、M145 は赤紫、小粒、良
質、極晩生の品種。

◎ 品種名は、当園における初（はつ）の色豆（いろまめ）品種に由来する。
日本初、世界でも類を見ない赤紫、極大粒のレア品種です。

写真 1 おおまさり はついろ 写真 2 はついろ

品種登録出願番号：第３６６９８号

＊ 2023 年 3 月に品種登録の出願受理がされ、育成者権が確保されています。
翌年以降に自家生産を継続するための自家増殖は可能ですが、

その種苗を他者に譲渡することは、有償無償を問わず種苗法により禁止されています。ま

た海外への持ち出しも出来ません。ご注意ください。



莢実重
莢の

子実重
同左 上莢 剥実 上実 上実 種皮 子実

供試品種 長さ 幅 比率 率 歩合 歩合 百粒重 表色 裏色 品質

(cm) (cm)

はついろ 80.5 4.9 2.1 50.6 99 92 63 85 133 赤紫 白 やや上

おおまさり 87.3 4.6 2.1 51.2 100 93 59 78 141 淡橙褐 茶 中

開花期
着花

主茎長
最長 小葉

倒伏 成熟期
供試品種 習性 草型 分枝長 草勢 形 大きさ

(cm) (cm)

はついろ 7/7 無 中間型Ⅰ 42.3 72.1 強 やや長 やや大 中 晩の晩

おおまさり 7/5 無 中間型Ⅱ 56.3 89.5 極強 やや長 やや大 中 晩の早

注）栽培条件は表１と同一

株当たり収穫時間 株当たり脱莢時間

供試品種 手取り 同左比率 手取り 同左比率

(%) (%)

はついろ 11.3 72 115.4 78

おおまさり 15.8 100 147.4 100

注）栽培条件は表１と同一

表４　ゆで落花生の食味

調査年 供試品種
硬さ 甘み うま味 総合

2022
はついろ 2.9 3.5 3.5 3.8

おおまさり 2.9 3.1 3.3 3.4

レア・ピーナッツ育種園

表５　煎り落花生の食味

調査年 供試品種
硬さ 甘み 風味 総合

2021
はついろ 3.3 4.0 3.8 4.2

おおまさり 3.2 2.8 3.2 3.2

2022
はついろ 3.1 3.4 3.7 3.7

おおまさり 3.5 3.2 3.2 3.6

表１　品種の莢実特性(2022)

(ｇ/株) (ｇ/株) (％) (％) (％) (％)

注）2条植えマルチ栽培（9250マルチ）：株間50cm　条間45ｃｍ　ベット幅70cm　通路幅60cm　播種日：5月29日　

収穫日：おおまさり　10月4日　はついろ　10月11日

表２　品種の地上部特性(2022)

(月/日)

表３　品種の収穫・脱莢時間(2022)

(秒) (秒)

ゆで豆食味（5段階評価）

注）　判定基準は　硬さ：1(軟）～5(硬）　甘み：1(少)～5（多)
　　　　　　　　       うま味：1(少)～5（多)　　総合：1(不良)～5(良）
                         とした　
　　　

　　      　　　　 かつら　　ひさお

　    園主　曽良　久男

煎り豆食味（5段階評価）   〒297-0025　茂原市緑町1-19
　Tel/Fax   0475-23-2810
WEBサイト名：　落花生の宝石箱
URL：  https://rarepnut.com/
E-mail ：  rarep@khc.biglobe.ne.jp

注）　判定基準は　硬さ：1(軟）～5(硬）　甘み：1(少)～5（多)
　　　　　　　　       風味：1(少)～5（多)　　総合：1(不良)～5(良）
                         とした　
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